
M
EN
U

ITVA incluse.
Nous acceptons les paiements en espèces
jusqu’à VISA, 4B, Mastercard et Maestro.
Nous n’acceptons pas les paiements par
American Express.



4.00€

4.00€

4.00€

4.00€

4.00€

5.00€

2.00€

2.00€

1.50€

2.40€

1.60€

1.90€

2.20€

2.50€

3.00€

1.70€

2.00€

1.50€

0.30€

1.80€

3.00€

2.40€

Tranche de pain grillé avec :

Huile d'olive ou beurre

Tomate râpée et huile d'olive

Fromage

Jambon cuit Extra

Jambon serrano de Bodega

Croissant

Napolitana au chocolat

Café noir

Capuccino

Café noisette

Café au lait

Café au Brandy (Soberano-Veterano-Terry)

Café au Baileys

Café au Brandy Magno-Carlos III

Infusions

Chocolat chaud

Verre de lait

*Glaçon en supplément

Café allongé

Café Belmonte

Café au lait concentré

PETITS-
DÉJEUNERS:

CAFÉ



SALADES

Ensalada Valenciana

Ensalada César

ENTRÉES FROIDES

Jambon serrano de cave avec tomates et pain

grillé.

Fromage Manchego avec huile d'olive et olives.

Jambon serrano et fromage Manchego avec

tomates et pain grillé.

Salade russe maison avec gressins.

ENTRÉES CHAUDES:

Croquettes de jambon avec AliOli (6 unités).

Calamars à l'andalouse.

Patatas Bravas, « les vraies ».

Ailes de poulet marinées.

Churritos de poulet.

Portion de frites

SANDWICHS:

Sandwich bikini

Sandwich Végétarien

9.00€

9.00€

12.00€

11.00€

11.50€

5.50€

10.00€

12.00€

5.50€

9.00€

9.00€

4.50€

ENTRÉES

8.50€

8,50€



SANDWICHS

Au jambon serrano, tomate et huile d'olive

vierge extra.

Au jambon serrano, fromage Manchego,

tomate et huile d'olive vierge extra.

Au thon, tomate et olives.

Au jambon blanc et fromage.

À l'omelette aux pommes de terre.

6,50€

6,50€

6.50€

6,50€

6,50€



10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

11,00€

9.50€

9,00€

PIZZAS:

Mozzarella et tomate

Spéciale

Thon et oignon

Poulet BBQ

PASTA:

Spaghetti à la sauce bolognaise

PLATOS:

Escalope de poulet milanaise aux poivrons.

Cordon bleu au jambon et au fromage.

Notre plat du jour

PLATS
PRINCIPAUX



Fruits de saison

Brownie avec glace à la vanille et au chocolat

Gâteau au fromage avec sauce aux fruits rouges

Glace à la vanille avec sauce au chocolat et 

crème fouettée

5.00€

6.00€

6.00€

DESSERTS

6.00€



2.50€

2.50€

2.50€

2.50€

3.50€

1.50€

2.50€

2.00€

2.50€

4.00€

2.80€

2.50€

2.50€

Coca-Cola, Fanta, Nestea

Aquarius

Tonic

Jus de fruits (orange, ananas, pêche)

Jus d’orange pressée

Eau 1/2 L.

Eau 1,5 L.

Eau gazeuse 1/2 L.

Demi de bière et panaché

Pinte de bière

Mahou

Heineken

Bière sans alcool

BOISSONS
FRAICES & BIERES



Pichet de Sangría 1 L.

Tinto de Verano 1 L.

Copa de Vino

Verre de vin maison

Verre de tinto de verano

Verre de sangria

ROUGES:

Cariñena “Monte Ducay” (vieilli en fût de chêne)

Castilla - La Mancha “Estola” (vieilli en fût de chêne)

Rioja “Marqués de Cáceres” (vieilli en fût de chêne)

ROSES:

Cariñena “Monte Ducay”

Valladolid “Peñascal”

Catilla - La Mancha “Estola”

BLANCS:

Cariñena “Monte Ducay”

Rioja “Marqués de Cáceres”

Castilla - La Mancha “Estola”

CAVAS:

Benjamin Brut

Rondel Oro: Semi-seco

Freixenet Brut

VINS

12.00€

8.00€

3.00€

3.00€

3.00€

3.50€

10.00€

12.00€

22.00€

10.00€

12.50€

12.00€

10.00€

22.00€

14.00€

5.00€

10.00€

16.80€



LIQUEURS ET APÉRITIFS:
Baileys
Campari
Pacharán 
Cointreau
Amaretto
Tía Maria
Liqueur aux herbes
Ricard
Maria Brizard
Anis Tenis
Martini
Moscatel
Ponche Caballero

WHISKYS:
Cutty Sark
DYC
Ballantines
JB
White Label
Whisky Premium
Shot
Vaquero

RHUMS:
Bacardi
Negrita
Brugal
Habana Club

BOISSONS &
CÓCKTAILS

BRANDYS:
103
Soberano
Terry
Carlos III Magno

GINS:
Beefeter
Bombay Saphire
Larios
Puertos de Indias
Nordes

VODKAS:
Smirnoff
Absolut

TEQUILAS:
Jose Cuervo

COCKTAILS:
Mojito
Daiquiri
Caipirinha
Margarita
Sex On The Beach
Piña Colada (avec ou sans alcohol)
Aperol Spritz

Boisson fraîche en supplément : 2,00 €: .

4.00€
3.50€
3.20€
4.50€

6.00€
7.00€
6.00€
6.00€
8.00€

5.00€
5.00€

3.80€

8.00€

4.00€
4.00€
4.00€
4.00€
4.00€
4.00€
4.00€
4.50€
3.00€
3.50€
3.80€
3.50€
3.50€

5.00€
5.00€
5.00€
5.00€
5.00€
7.00€
2.00€
3.00€

5.00€
5.00€
5.00€
5.00€

Lait

Poisson 

Lupins

Œufo 

Apio

F. à coquea

Moutardea 

Crustacés

Sulfites

Gluten

Mollusques 

Soja

Sésame

Cacahuetes


